
 

タテのカギ: ヨコのカギ:

2 カボチャの別名。 1 特定の仕切られた範囲から出た広い部分。

3 イチョウの別名。種子は食用になる。 3 魚の音読み

5 魚料理の盛りつけ方の一つ。「○○○盛り」 4 小麦粉に少量の塩を加え、水でこね、薄く延ば
して細く切ったものをゆでた食品。

7 栗のこと。 5 非常に細かい石の粒。海岸や川などにみられる
。

9 淡水魚。全長60センチメートルぐらいになり
、二対の口ひげがある。 6 食物などを煮たり焼いたりしていないこと。

8 ガスを燃料とするこんろ。

提供元：クロスワード.jp
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